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Carciofo di Mare

Abbinamento: Moscato Secco «Emotivo» Amerio Vincenzo

Peinc
Il Carnaroli alle Pere Madernassa e Gelato al Montebore
Tortelli burrata Zola e Fave di Cacao Tostata
. / i : Piano Piano 2024 Rosé biologico IGT Toscana da Sangiovese
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Polpo in doppia Cottura e Fondente di Patate

: Piano Piano 2024 Rosé biologico IGT Toscana da Sangiovese

Detee

Crumble di Panettone e Crema al Torrone
Bomboloni Caldi alla Crema

A MEZZANOTTE
Champagne per il brindisi

Cocktail e Lanterne Volanti

Musica e animazione con Renato

Adulti: € 110

Bambini:
da 3 a7 anni € 45 - da 8 a 12 anni € 60

Prenotazioni e saldo entro il 27/12/26
Caparra € 50 alla prenotazione
- POSTI LIMITATI
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