
Carciofo di Mare

Polpo in doppia Cottura e Fondente di Patate

Crumble di Panettone e Crema al Torrone
Bomboloni Caldi alla Crema

Antipasto

Primi

Secondo

Dolce

m e n ù  d iCapodanno
Il benvenuto agli Ospiti

La Nostra Focaccia Fritta al Pomodoro
Acciughe Ripiene

Vellutata di Ceci, Cubo di Cotechino e
Clorofil la di Rosmarino

 Abbinamento: Bollicine selezione Cookiaio

Cocktail e Lanterne Volanti
Musica e animazione con Renato 

I l  Carnaroli alle Pere Madernassa e Gelato al Montebore
Tortell i burrata Zola e Fave di Cacao Tostata

 Abbinamento: Piano Piano 2024 Rosé biologico IGT Toscana da Sangiovese

A MEZZANOTTE
Champagne per il brindisi 

Tenuta La Trunera  

 Adulti: € 110

Bambini: 
da 3 a 7 anni € 45 - da 8 a 12 anni € 60

                                 

Prenotazioni e saldo entro il 27/12/26 
 Caparra € 50 alla prenotazione

  POSTI LIMITATI

via Novi,  28 bis Loc.  Porronetta 
  San Giuliano Vecchio 

     ore 20:30

Prenotazioni
La Trunera 328 1883373Cookiaio 329 3655627o compila il form sulsito www.trunera.it

 Abbinamento: Moscato Secco «Emotivo» Amerio Vincenzo

 Abbinamento: Piano Piano 2024 Rosé biologico IGT Toscana da Sangiovese


